
教育上の目的に応じ学生が修得すべき知識、能力 
■本学で取得できる主な資格 
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管理栄養士（受験資格） ■ ■※1     ■※2 

栄養士 ■ ■     ■ 

栄養教諭（一種免許状） ■       

栄養教諭専修免許状 ※3     ■   

臨床検査技師（受験資格）  ■      

中学校・高等学校教諭 

一種免許状「家庭」 
 ■      

中学校・高等学校教諭 

専修免許状「家庭」 ※3 
    ■   

スポーツコーチングリーダー  ■      

スポーツ栄養実践指導者Ⓡ  ■      

養護教諭一種免許状   ■     

養護教諭専修免許状 ※3      ■  

中学校・高等学校教諭 

一種免許状「保健」 
  ■     

中学校・高等学校教諭 

専修免許状「保健」 ※3 
     ■  

高等学校教諭一種免許状

「看護」 
  ■     

医療的ケア認定証 ※4   ■     

ピアヘルパー ※4   ■     

家庭料理技能検定Ⓡ ■ ■ ■ ■   ■ 

食品衛生監視員（任用資格） ■ ■      

食品衛生管理者（任用資格） ■ ■      

食品微生物検査技士 

（受験資格） 
 ■      

フードアナリスト 4 級検定

資格 
      ■ 

フードスペシャリスト 

（基礎・専門受験資格） 
 ■  ■   ■ 

フードコーディネーター 

3級 
   ■    

調理師 orラッピングクリエ

ーター3級 ※5 
   ■    



教育上の目的に応じ学生が修得すべき知識、能力 
情報処理技能検定       ■ 

食生活指導士Ⓡ一級   ■ ■   ■ 

バイオ技術者  ■      

ワインエキスパート    ■    

惣菜管理士 3級    ■    

野菜ソムリエ養成講座 ※6       ■ 

 

受験資格は、大学卒業後に得られます。 

任用資格は、大学卒業後に実務に就いた場合に得られます。 

※1…1年間の実務経験を要する。 

※2…3年間の実務経験を要する。 

※3…一種免許を取得している者が指定された科目を履修すると取得できる。 

※4…講座を受講し修了すると取得できる。 

※5…3年次に香川調理製菓専門学校に入学し、取得が可能。 

※6…講座を受講し修了試験に合格すると取得できる。 

 

香川調理製菓専門学校 

取得ライセンス 
調    理 

マイスター科 
調理師科 製菓科 

卒
業
時 

調理師免許 ※1 ■ ■  

介護食士 3級認定資格 ※2 ■ ■  

キュージィーヌ＆バンケットコーディネー

ター3級認定資格 
■ ■ ■ 

フードアナリスト 4級検定資格 ※3 ■ ■ ■ 

食育インストラクター認定登録資格 ※4 ■ ■  

パンコーディネーター ※5 ■ ■ ■ 

食品技術管理専門士 ※6 ■ ■  

家庭料理技能検定 ■ ■ ■ 

ラッピングクリエーター3級認定資格   ■ 

カフェクリエーター3級認定資格   ■ 

卒
業
後 

専門調理師免許 ※7 ■ ■  

製菓衛生師    ■ 

洋菓子製造技能士／和菓子製造技能士／パ

ン製造技能士 ※8 
  ■ 

※1…国家試験免除で全員取得 

※2…調理マイスター科は全員取得、その他は選択科目履修者に付与 

※3…講座受講後、検定合格者に付与 

※4…選択科目履修後、認定試験合格者に付与 

※5…選択科目履修後、認定試験合格者に付与 

※6…調理マイスター科のみ登録者に付与 

※7…「技術考査」に合格の場合、実務経験 6年で受験資格付与 

※8…実務経験 2年で受験資格取得 


